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El día más especial para tu hij@

Se convertirá en el protagonista de uno de los días más 
importantes de su vida, por eso es tan valioso para nosotros

que todo salga a la perfección.

Disfrutaréis de un día muy especial en un entorno seguro.
Trabajamos bajo un completo protocolo sanitario para 

garantizar al máximo vuestra seguridad. 

Además disponemos de amplios espaciós. Más de 900m²
de salones  para eventos en el centro urbano de Torrejón.

También disponemos de terraza exterior y parking.

Todo ello con la garantía y sello de calidad 
de Grupo Hostal. Y es que, desde nuestra fundación 
en 1969, hemos celebrado los eventos más importantes 

de miles de personas. Lo que nos ha convertido 
50 años después en toda una referencia

en el Corredor del Henares.



Menú 1Menú 1
Entrante

Surtido de ibéricos de Guijuelo
con pan tumaca

Primero
Salmorejo cordobés

Pescado
Mero con ajoblanco y
picada de frutos secos

Carne
Medallones de solomillo ibérico

en salsa de cítricos
Postre

Tarta de ceremonia y helado
 

Precio por persona, IVA incluido

48,95€
Incluye:
Vino blanco de D.O. Rueda, vino tinto D.O. Ribera de Duero,
aguas minerales, refrescos, cervezas, café y copa de cava.



Incluye:
Vino blanco de D.O. Rueda, vino tinto D.O. Ribera de Duero,
aguas minerales, refrescos, cervezas, café y copa de cava.

Precio por persona, IVA incluido

Menú 1Menú 2
Entrantes

Surtido de ibéricos de Guijuelo
con pan tumaca

Langostinos dos salsas
Canutillos de morcilla  con miel de flores

Pescado
Bacalao con su pil pil

y confitado de cebolla y ajo
Carne

Abanico de secreto ibérico
con patata revolcona

Postre
Tarta de ceremonia y helado

 
53,95€



Menú 1Menú 3

Precio por persona, IVA incluido

Incluye:
Vino blanco de D.O. Rueda, vino tinto D.O. Ribera de Duero,
aguas minerales, refrescos, cervezas, café y copa de cava.

Entrantes
Pastel de Cabracho

Pimientos del Piquillo rellenos
de crema marisquera

Pescado
Lubina braseada al horno

con salsa de yogurt y mango
Carne

Solomillo de ternera al foie
y reducción de PX

Postre
Tarta de ceremonia y helado

 

58,95€



Menú 1Menú 4

Precio por persona, IVA incluido

Incluye:
Vino blanco de D.O. Rueda, vino tinto D.O. Ribera de Duero,
aguas minerales, refrescos, cervezas, café y copa de cava.

Entrante
Ensalada de pulpo,

langostinos y aguacate
 Pescado

Merluza Aida con crema de nécoras
Carne

Pierna lechal con berenjenas a la
brasa y emulsión de ajo negro y anchoas

Postre
Tarta de ceremonia y helado

 

73,95€



30€

Minutas personalizadas con foto
Mesa de chuches

Animación infantil
Baile con discoteca móvil

 

Surtido de ibéricos
Pollo crujiente con patatas fritas

Tarta de ceremonia y helado
 

Variedad en tartas de ceremonia
Decoración especial de mesas y accesorios

Disponemos de menús para celíacos, vegetarianos,
alérgicos, intolerancias alimentarias, etc.

 
*Consultar condiciones

Servicios especiales incluidos

Menú Infantil

Servicios adicionales *

*

Precio por persona, IVA incluido



Hostal
Torrejón

Persona de contacto:
Ana López

620 10 49 39
comercial2@grupohostal.com

grupohostal.com


